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INSTRUCCIONES DE USO



ANTES DEL PRIMER USO

Lea y siga todas las instrucciones de este manual,
incluso si siente que esta familiarizado con los
productos, y busque un lugar para tenerlo a mano
para futuras consultas.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD - General

* Utilice este aparato Uinicamente de acuerdo con estas
instrucciones.

- Este aparato no esta disefiado para ser utilizado por
personas (incluidos nifios) con problemas fisicos, ca-
pacidades sensoriales 0 mentales, o la falta de expe-
riencia y conocimiento, a menos que se les haya dado
supervision o instruccion sobre el uso del aparato por
parte de una persona responsable de su seguridad.

* Los nifios deben ser supervisados para asegurarse de
que no jueguen con el aparato.

* La limpieza y el mantenimiento no deben ser realiza-
dos por nifios, excepto si son mayores de 8 afos
y supervisado.

- Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de
los nifilos menores de 8 afos.

* Haga que cualquier reparacion sea realizada Unica-
mente por un electricista calificado. Nunca intente re-
parar el aparato usted mismo.

A\ El dispositivo no es adecuado para ser instalado en
un area que se pueda usar donde se rocie agua.

A No limpie el dispositivo rociando agua.

ANEn caso de cualquier mal funcionamiento o dafio
en una de las piezas. No repare el dispositivo. Visite el
centro de servicio certificado mas cercano o expertos
especializados.

A Los aparatos no estan disefiados para ser operados
por medio de un temporizador externo o sistema de
control remoto.

A\ Este aparato esta disefiado para ser utilizado en

aplicaciones domeésticas y similares, tales como:

areas de cocina en tiendas, oficinas y otros entornos

de trabajo;

- casas de labranza;

- por clientes en hoteles, moteles y otros entornos de
tipo residencial;

- Ambientes tipo Bed and Breakfast.

A\ Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir
de 8 afios y personas con capacidades fisicas, senso-
riales 0 mentales reducidas o falta de experiencia y

conocimientos si tienen ha recibido supervision o ins- 1

trucciones sobre el uso del aparato de manera segura
y comprenda los peligros involucrados. Los nifios no
deben jugar con el aparato. Limpieza y mantenimiento
del usuario no debe ser hecha por nifios a menos que
sean mayores de 8 afios y estén supervisados.

- Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de

los nifios menores de 8 afios.
INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD - Electricidad y calor

Ciertas partes de la maquina pue-
den estar calientes. No lo toques

para evitar quemaduras.

- Verifique que la tension de red sea la misma que la

indicada en la placa de caracteristicas del aparato
antes de usarlo.

- Asegurese de utilizar siempre una toma de corriente

con conexion a tierra para conectar el aparato.

* Retire siempre el enchufe de la toma de corriente cuan-

do el aparato no esté en uso.

+ Asegurese de que el aparato, el cable de alimentacion

y el enchufe no entren en contacto con el agua.

* Retire el enchufe de la toma de corriente tirando del

enchufe, no del cable de alimentacion.

- Revise el cable de alimentacion del aparato con regu-

laridad para asegurarse de que no esté dafiado. No
utilice el aparato si el cable de alimentacion esta dafa-
do. Tiene un cable de alimentacion dafiado reemplaza-
do por un servicio de reparacion calificado.

- Cuando utilice un cable de extension, asegurese siem-

pre de que todo el cable esté desenrollado del carrete.

- Utilice Ginicamente cables de extension aprobados.
- El aparato necesita espacio para permitir la salida del

calor, evitando asi el riesgo de incendio. Asegurese de
que el aparato tenga suficiente espacio a su alrededor
y no entre en contacto con material inflamable. El
aparato no debe estar cubierto. Aseglrese de que las
rejillas de ventilacion no estén cubiertas o blogueadas.

- Nunca utilice el aparato cerca de materiales inflama-

bles.

- Asegurese de que el aparato, el cable de alimentacion

o el enchufe no entren en contacto con superficies,
como una placa de coccion caliente o una llama des-
nuda.

NOTA: Tenga en cuenta que, aunque la freidora de aire
puede cocinar alimentos con un alto contenido en gra-
sa (como salchichas), éstos tenderan a producir una
cantidad significativa de humo, especialmente cuando
se utilice un ajuste de temperatura alto. Esto no dafia-
ra la freidora de aire ni afectara al resultado final de la

comida.

Tipo Min - Max (g.) Tiempo (Min) Temperatura (°C) Comentario
Papas fritas ) ,
congeladas 100 - 500 9-20 200 Sacudir
Papas fritas Agrega 1/2 cucharada de aceite.
Caseras 100 - 500 12-20 200 Sacudir
Nuggets de
pollo 100 - 400 10-15 200
Filete 100 - 350 18 - 24 200 Dar la vueltasi i
de pollo - - ar la vuelta si es necesario.
Muslos 100 - 400 18- 24 180 Dar la vuelta si i
de pollo - - ar la vuelta si es necesario.
Bistec 100 - 400 8-12 180 Dar la vuelta si es necesario.
Hamburguesa 100 - 400 7-14 180 Agrega 1/2 cucharada de aceite.
Palitos de
pescado 100 - 300 10- 14 200 Agrega 1/2 cucharada de aceite.
congelados
Migas de pan
Bocadillos de 100 - 400 7-14 180 Agrega 1/2 cucharada de aceite.
queso
Cupcake 4 unidades 13-15 180




FUNCIONAMIENTO - uso

Este aparato multi-funcion no sdlo puede utilizarse co-
mo freidora de aire, sino también como horno, por lo
que con sus sencillos ajustes puede variar facilmente
y sin fin. El tiempo de coccion de los platos al horno
también suele ser mucho mas corto, y el precalenta-
miento solo lleva de dos a tres minutos.

1. Coloque el aparato caliente sobre una superficie es-
table, horizontal y plana.

2. Tire de la olla por la empufiadura para sacarla del
aparato y coléquela sobre una superficie estable, ho-
rizontal y plana.

3. Coloque los alimentos en la sartén e introduzcalos
en la olla hasta que escuche un clic.

A Nunca llene la sobrecarga de la canasta para freir.

4. Introduzca la olla de coccion con la cesta para freir
en el aparato hasta que escuche un clic.

5. Establezca el tiempo y la temperatura deseados.
Consulte "Configuracion del programa".

&\ Se recomienda precalentar el aparato durante tres
minutos sin ningun alimento si el aparato aun esta frio.

A Se recomienda sacar de vez en cuando la olla y sa-
cudir un poco la comida para asegurarse de que se
dora bien por todos los lados. El temporizador no deja-
ra de funcionar si hace esto, pero la resistencia se
detendra hasta que vuelva a introducir la olla en el
aparato.

A No toque la olla ni la cesta de freir, pueden calen-
tarse mucho. Tome precauciones contra las quema-
duras. Utilice un posavasos o algo similar cuando sa-
que la olla.

6. Cuando la freidora de aire esté lista oird un pitido.
El aparato dejara de calentar. Saque la olla del apara-
to por la empufadura y coldquela sobre una super-
ficie estable, horizontal y plana.

7. Coloque los alimentos en un plato.

8. Apague el aparato si no piensa utilizarlo. Presione
[ v retire el enchufe de la toma de corriente. Si no
hace nada, la freidora de aire pasara a su modo de
espera al cabo de 5 minutos.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Limpie bien el aparato y sus piezas sueltas después de
cada uso.

1. Saque el enchufe de la toma de corriente.
2. Deje que el aparato se enfrie.
3. Saque la olla del aparato.

4. Agarre el mango de la sartén con las manos y sa-
quelo.

5. Retire las partes restantes de los alimentos limpian-
dolas con toallas de papel absorbentes.

6. Limpie bien la olla y la cesta de freir con agua ca-
liente, jabdn lavavajillas y una esponja que no ralle.
La olla y la sartén también pueden limpiarse en un la-
vavajillas. Séquelos bien después de limpiarlos.

7. Limpie la carcasa con una toalla himeda, si es ne-
cesario con un poco de jabon para lavar platos. Séque-
lo bien después de limpiarlo.

8. Vuelva a ensamblar las piezas.
9. Guarde el aparato en un lugar seco.

O Verifique que el aparato no esté conectado ala
fuente de alimentacion antes de limpiarlo.

A Nunca utilice productos de limpieza corrosivos o
abrasivos u objetos afilados (como cuchillos o cepillos
duros) para limpiar el aparato.

A Nunca sumerja la unidad del elemento calefactor
en agua u otro liquido y nunca la coloque bajo el agua
que fluye.

Ajustes recomendados

La siguiente tabla le ayuda a seleccionar la configura-
cién basica de los ingredientes que desea preparar.

Nota: Tenga en cuenta que estos ajustes son solo indi-
caciones, ya que los ingredientes difieren en origen,
tamanio, forma, frescura, asi como la marca, no pode-
mos garantizar que estos son los mejores ajustes para
sus ingredientes.

Como la tecnologia de aire caliente rapido recalienta
instantaneamente el aire dentro del aparato, sacar
brevemente la olla del aparato durante la fritura con
aire caliente apenas perturba el proceso.

NOTA: Utilice la funcion de precalentamiento antes de
cocinar o afiada 3 minutos al tiempo de coccion si el
aparato esta frio.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD - uso

-Nunca utilice el aparato al aire libre.
-Nunca utilice el aparato en habitaciones himedas.
- Coloque el aparato sobre una superficie estable, plana

y resistente al calor donde no pueda caerse.

-No deje que el cable de alimentacion cuelgue del bor-

de de la tabla de escurrido, la encimera o la mesa.

- Asegurese de que sus manos estén secas cuando to-

que el aparato, el cable de alimentacion o el enchufe.

-No levante el aparato si cae al agua. Retire el enchufe

inmediatamente de la toma de corriente. No utilice
mas el aparato.

- Apague el aparato y retire el enchufe de la toma de

corriente en caso de mal funcionamiento durante el
uso, y antes de limpiar el aparato, montar o quitar un
accesorio, 0 almacenamiento del aparato después de
Su uso.

-Nunca deje el aparato desatendido cuando esté en

uso.

-Nunca sumerja la carcasa, el cable de alimentacion o

el enchufe en agua u otros liquidos.

- Asegurese de que el aparato tenga suficiente ventila-

cion mientras esté en uso.

-No mueva nunca el aparato cuando esté encendido o

aun caliente. Apague el aparato y espere hasta que se
haya enfriado antes de moverlo.

-No ponga demasiada comida en la cesta de freir a la

Vez.

- Limpie a fondo el exterior del aparato después de su uso.

- Este aparato no se puede utilizar a través de un tem-

porizador externo o por medio de un control remoto.

+No llene el aparato con alimentos durante el precalen-

tamiento.

FUNCIONAMIENTO - General

Este aparato solo esta disefiado para uso doméstico,
no para uso profesional.

1. Cubierta superior

2. Panel de control

3. Cuerpo principal del producto
4. Olla para freir

5. Bandeja para hornear

6.Asa

Panel de control

Botones de control sensibles al tacto (se pueden operar) 1 - 7:

Bot6n de encendido/apagado
m Boton de inicio/parada
@ Boton de seleccion de menus preestablecidos

E Boton de funcion de precalentamiento

Q9] Boton de aumento de temperatura/tiempo
m Boton de ajuste de temperatura y tiempo
E Boton de disminucion de temperatura/tiempo

Iconos indicadores (No se puede operar) 1 -7:

Area de iconos de men(i preestablecidos

' icono de seleccion de tiempo (cuando se encien-
de, significa que ahora ingresa el ajuste de tem-
peratura)

icono de recordatorio de agitacion (cuando se
enciende, significa que es necesario agitar la co-
mida)

. icono de seleccion de temperatura (cuando se
enciende, significa que ahora ingresa al ajuste
de temperatura)



Visualizacion de temperatura y tiempo (indicar
alternativamente la temperatura / tiempo)

- icono de grado centigrado

' icono de unidad de tiempo

Uso del aparato

La freidora de aire se puede utilizar para preparar una
amplia gama de ingredientes. El recetario incluido sir-
ve como guia para usar mejor el aparato.

Parte 1

1. Saque con cuidado la olla de la freidora horizontal-
mente y coloque los ingredientes en la canasta. Nota:
Nunca llene la cesta excediendo la cantidad indicada
en la tabla, ya que esto podria afectar la calidad del
resultado final.

2. Vuelve a meter la olla en la freidora.

Nunca use la olla sin la canasta dentro.

Advertencia: No toque la olla durante y algun tiempo
después de su uso, ya que se calienta mucho. Solo
sostenga la olla por el asa.

3. Modo de espera: conecte el enchufe de red a una
toma de corriente con conexion a tierra, luego escuche
el aviso del tono de llamada del acorde, la pantalla no
mostrara nada, la luz del boton " “ se encende-
ra en color blanco. Después de terminar de cocinar o
sin ninguna operacion durante 1 minuto, la freidora
pasara al modo de espera automaticamente.

4. Desbloqueo: presione el boton " m " para des-
bloquear, luego la pantalla se encendera y mostrara
200 ° C" 0 "10 minutos" circularmente cada 5 se-
gundos. (todos los botones no se pueden operar antes
de que se desbloquee el articulo).

5. Ajuste de temperatura: presione el boton " -
ingrese a la configuracion de temperatura (cuando se
encienda el icono (4 . ) y use el boton " "o
“ H " para aumentar o disminuir la temperatura,
temperatura "+ 10 ° C "con cada pulsacion o pulsa-
cion larga a la temperatura deseada. * Max.: 200 °C,
min.: 60 °C.

6. Configuracion del tiempo: presione el botn ‘[
nuevamente para ingresar a la configuracion del tiem-
po de coccion (cuando el icono (2). se encienda), y

use el boton "[&M" 0 H para ajustar el tiempo de
trabajo de 10 minutos, el tiempo serd "+ 1 minuto"
con cada pulsacion o pulsacion larga hasta el tiempo
deseado. *Max.: 59 minutos, Min.: 1 minuto.

7. Empieza a cocinar:

1) Después de desbloquear el articulo, presione el bo-
ton " m " para comenzar a trabajar directamente sin
ninguna otra configuracion, presione el boton " m "
nuevamente para suspender el trabajo.

2) Saque la olla para freir durante el trabajo, el articulo
dejara de funcionar con la pantalla apagada, una vez
que se vuelva a insertar la olla, el articulo continuara
funcionando emitiendo un pitido.

3) Durante el trabajo, presione el boton * @ " para
ingresar al modo de espera, presione el boton " !
nuevamente para desbloquear.

8. Termine de cocinar: cuando se agote el tiempo de
coccion, puede escuchar el aviso del tono de llamada
del acorde, el articulo dejara de calentarse y luego
pasara al modo de espera automaticamente.

9. Funcion de memoria: saque la olla para freir o de-
senchufe el articulo durante el trabajo, la pantalla se
apagara, cuando la olla para freir se vuelva a insertar
o el articulo se vuelva a enchufar, el articulo continua-
ra funcionando.

10. Ment preestablecido: presione el boton " m
una vez para ingresar a la seleccion de menus de coc-
cion preestablecidos, presione el boton " &8 " orde-
nadamente para seleccionar el tipo de ingredientes de
6 menus de coccion preestablecidos, presione el bo-
ton " m " para iniciar el programa de coccion selec-
cionado.

11. Siempre use la funcion de precalentamiento cuan-
do el aparato esté frio, o puede usar la coccion rapida
durante 3 ~ 4 minutos.

12. Algunos ingredientes requieren agitarse a la mitad
del tiempo de preparacion. Para agitar o dar la vuelta
a los ingredientes, saque la olla del aparato por el asa
y agitela o dé la vuelta a los ingredientes con un tene-
dor (o pinzas). Luego vuelva a colocar la olla en la frei-
dora.

Precaucion: No presione el boton de liberacion de la
canasta durante el batido ni dé la vuelta a los ingre-
dientes.

13. Después de terminar de cocinar, saque la olla del
aparato y coloquela sobre una superficie resistente al
calor. Y comprueba si los ingredientes estan listos. Si
los ingredientes aln no estan listos, simplemente des-
lice la olla nuevamente en el aparato y configure el
temporizador en unos minutos mas.

14. Para retirar los ingredientes, presione el boton de
liberacion de la canasta y levante la canasta fuera de
la olla. La cesta para freir y los ingredientes estan ca-
lientes. Puedes usar un tenedor (0 pinzas) para sacar
los ingredientes. Para quitar los ingredientes grandes
o fragiles, use un par de pinzas para sacar los ingre-
dientes de la canasta. Vacie la canasta en un tazén o
en un plato.

Programa Temperatura (°C) Tiempo (Min) Comentario
. Necesita dar la vuelta durante la coc-
u Ezﬁazlg:;:: 190 25 cion: cuando resten 8 minutos del
g tiempo.
Papas fritas Es necesario agitar dos veces duran-
frescas 200 18 te la coccion: 1. cuando resten 18 min.
2. cuando resten 8 min.
Alitas de Necesita dar la vuelta durante la coc-
- pollo 190 15 cién: cuando resten 5 minutos del
tiempo.
Muslos Necesita dar la vuelta durante la coc-
de pollo 190 25 cion: cuando resten 7 minutos del
tiempo.
Camarones 190 7 /
Pescado 200 15 /
. Necesita dar la vuelta durante la coc-
s Bistec 200 6 cion: cuando resten 4 minutos del
tiempo.
m Postre 180 30 /
Verduras 200 12 /
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